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Flora Five hearts

Delicious linkage

おいしさで人 を々笑顔にし、
家族の和を、しあわせの輪を、

広げていきます。　

In the area most

地域で最も愛され指名される、
身近で安心な、

私たちでありたいと思います。

Fine more than luxury

高級な料理がおいしい料理とは限らない。
私たちは高級より上質を目指します。　

Daily evolution

変化なくして成長なし。
人もお料理もサービスも、
常に成長・進化を続けます。

Here again

必ず、また利用したいと言っていただける、
そんな「おもてなし」を心がけます。

※食物アレルギーをお持ちのお客様がおられる場合、事前にご相談下さい。
※お料理のお値段はすべて税抜きになっております。
※季節や仕入れ状況により料理内容や器が異なる場合がございます。
※別途サービス料 10％が加算されます。

お米は魚沼産コシヒカリを
　　　　　　　　使用しています。

魚沼産
コシヒカリ

いくつもの「想い」に
　　　フローラの極上素材を添えて

1 2



　

3 4

・オードブル

・スープ

・御造

・魚料理

・揚げ物

・酢の物

・台物

・食事

・御椀

・デザート

10,000円（税抜）

魚料理を ＋1,000円で

黒毛和牛ロースステーキに変えられます。

HaNAYAGI

華やぎ

A5
RANK和洋折衷会席



5

・前菜　・御造　・煮物　・蒸し物　・揚げ物　・酢の物　・食事　・水菓子

　

7,000円（税抜）

グレードアップ＋1,000円で

ご希望の方は、
蒸し物を黒毛和牛の陶板焼きに
変えられます。

6

よりそい

A5
RANK

和会席



ひ す い

7 8

ご希望の方は五目釜飯を下記の釜飯に変更できます。

パエリヤ風釜飯うなぎ釜飯鯛釜飯

5,500円（税抜）

グレードアップ＋1,000円で

Hisui

翡翠



9 10

Ruri

瑠璃
4,500円（税抜）



1211

お持ち帰り弁当

10,000円（税抜）

4,000円（税抜）

供 養 膳

お子様Aセット 洋風
2,500円（税抜）

お子様Bセット ピンク  1,500円（税抜）

お子様Bセット ブルー

選べるお子様セット

お子様Aセット 和風
2,500円（税抜）

魚沼産
コシヒカリ



149713

単品料理

特上にぎり寿司　13,000円（税抜） 太巻祭り寿司
6,000円（税抜）

上にぎり寿司　9,000円（税抜）



1615

極選黒毛和牛ロースステーキ
13,000円（税抜）

自家製ローストビーフ
オリジナルソース使用

　9,000円（税抜）

単品料理

A5
RANK



189717

8種の変り揚げ
10,000円（税抜）

特上天婦羅盛合せ　9,000円（税抜）

手作り薩摩揚盛合せと自家製出汁巻き玉子
 7,000円（税抜）

特選炊き合せ
7,000円（税抜）

海老網揚げ・鱚南瓜はさみ揚げ・ふぐ明太アーモンド揚げ
ソフトシェルクラブ・ソフトシェルシュリンプ
（殻が固くなる前の希少な蟹・有頭海老）
野菜と海老のかき揚げ・白魚花衣
鰯磯辺揚げ　　

桜海老・しらす・青のり・枝豆・ひじき・人参・万能葱

豚バラ角煮・有頭むき海老
笹がき信田・木ノ葉南瓜
黄金くわい・スナップエンドウ
梅人参・赤ピーマン・うずら

海老・蟹爪・鱚・椎茸・さつま芋
蓮根・小茄子・南瓜・ズッキーニ

単品料理



209719

単品料理

和洋オードブル
7,000円（税抜）

フルーツ盛合せ
8,000円（税抜）

中華オードブル　7,000円（税抜）

ズワイ蟹爪と鮑のクリームソース
10,000円（税抜）

海老・鶏ムネ・くらげ・叉焼



魚沼産
コシヒカリ

2221

おにぎり盛合せ　

3,500円（税抜）

チキンバスケット 
2,000円（税抜）

お新香七種盛合せ
1,800円（税抜）

茶碗蒸し
500円（税抜）

鶏から揚げ・骨付きギョーザ
骨付きソーセージ・ナチュラルカットポテト

サンドイッチ盛合せ  5,000円（税抜）
バケットサンド 
　ポークパストラミ・スモークサーモン
ミックスサンド
　ハム・チーズ・トマト・キュウリ・タマゴ

牛時雨煮・ゆかり・
海老の天むす・
野沢菜と煎り玉子・鮭

tel.047-404-7208
お問い合わせは

単品料理
旬の素材を生かした
　プロの味を
　　是非ご賞味ください。

ケータリング、
　　　デリバリーは

へ


