
通夜振舞い・精進落とし

旅立つ日のおもてなし

FLORA
Always
the good dish

〒273-0047 千葉県船橋市藤原 4-4-25
tel.047-404-7208  fax.047-404-6852
URL https://www.flora-ca.jp



※食物アレルギーをお持ちのお客様がおられる場合、事前にご相談下さい。
※お料理のお値段はすべて税抜きになっております。
※季節や仕入れ状況により料理内容や器が異なる場合がございます。
※別途サービス料 10％が加算されます。

忘れられない日々。

大切な言葉。たくさんの思い出。

これまでのすべてに感謝して

旅立ちをお見送りするときがきました。

通夜振舞い、精進落としなど

フローラが、丹精込めたお料理を

ご用意させていただきます。

忘れられない日々。

大切な言葉。たくさんの思い出。

これまでのすべてに感謝して

旅立ちをお見送りするときがきました。

通夜振舞い、精進落としなど

フローラが、丹精込めたお料理を

ご用意させていただきます。

魚沼産
コシヒカリお米は

魚沼産コシヒカリを
使用しています。

お米は
魚沼産コシヒカリを
使用しています。

いくつもの「想い」に
　　　フローラの極上素材を添えて
いくつもの「想い」に
　　　フローラの極上素材を添えて
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3

皆様の大切な集いに3種類のお食事をご用意いたしました。
各お料理の内容につきましては記載のページをご覧ください。

お食事は単品料理（P11ー 18、25ー 26）との
組み合わせもできますので是非ご利用ください。

通夜振舞い・偲ぶ会通夜振舞い・偲ぶ会

かがりび　70,000円（税抜）　 せせらぎ　50,000円（税抜）　
4

P5～6 P9～10

P7～8さざなみ　60,000円（税抜）



5 6

かがりび　70,000円（税抜）

①
①②

③

④
⑤

⑥

①特上にぎり寿司2台
②串焼きとオードブル盛り合せ
　 串焼き・・・ミニトマト・アスパラ・ポテト・ギンナン
　 野菜のテリーヌ・海老テリーヌ・ポークパストラミ
　 スモークサーモン・彩りサラダ・カマンベールチーズ

⑤中華 2種盛り
　 干焼竜蝦（千葉県産伊勢海老のチリソース煮）
　 蚧醤扇貝（ホタテのソテー上海蟹味噌ソース）
　　

③８種変り揚げ
　 海老網揚げ・鱚南瓜はさみ揚げ・ふぐ明太アーモンド揚げ
　 ソフトシェルクラブ・ソフトシェルシュリンプ
　　（殻が固くなる前の希少な蟹・有頭海老）
　 野菜と海老のかき揚げ・白魚花衣・鰯磯辺揚げ　　

④ズワイ蟹爪と鮑の
　クリームソース
　 ズワイ蟹爪・鮑・青梗菜

⑥ステーキ3種盛り合せ
　 牛ロース・豚ロース・鶏ムネ
　 ロースト野菜

　　



7 8

①

② ③

④

⑤

①特上にぎり寿司2台
②特上天婦羅盛合せ
　 海老・蟹爪・鱚・椎茸・さつま芋
　 蓮根・小茄子・南瓜・ズッキーニ

③特選炊き合せ
　 豚バラ角煮・有頭むき海老・笹がき信田
　 木ノ葉南瓜・黄金くわい・スナップエンドウ
　 梅人参・赤ピーマン・うずら
 　

④極選黒毛和牛ロースステーキ
　 A5ランク使用

⑤和洋オードブル

さざなみ　60,000円（税抜）

A5
RANK
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①

①

②

③

④

⑤

①上にぎり寿司2台 ②揚げ物盛り合せ
　 海老とオクラの利休揚げ・れんこん磯辺揚げ
　 イカリング・海老フライ・豚ロース・うずら
　 鯵大葉・エリンギ・カボチャ・アスパラ

③中華前菜４種盛り合せ
　 （海老・鶏ムネ・くらげ・叉焼）

④自家製ローストビーフ
　（オリジナルソース）
　 

⑤筑前煮
　 人参・椎茸・たけの子・里芋・ゴボウ
　 コンニャク・鶏肉・キヌサヤ
　　

せせらぎ　50,000円（税抜）
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特上にぎり寿司　13,000円（税抜） 太巻祭り寿司
6,000円（税抜）

通夜振舞いなどの一品料理としてご利用いただけます。

単品料理

上にぎり寿司　9,000円（税抜）



13 14

極選黒毛和牛ロースステーキ
13,000円（税抜）

ズワイ蟹爪と鮑のクリームソース
10,000円（税抜）

自家製ローストビーフ
オリジナルソース使用

　9,000円（税抜）

単品料理

A5
RANK



単品料理

15 16

8種の変り揚げ
10,000円（税抜）

特上天婦羅盛合せ　9,000円（税抜）

手作り薩摩揚盛合せと自家製出汁巻き玉子
 7,000円（税抜）

特選炊き合せ
7,000円（税抜）

海老網揚げ・鱚南瓜はさみ揚げ・ふぐ明太アーモンド揚げ
ソフトシェルクラブ・ソフトシェルシュリンプ
（殻が固くなる前の希少な蟹・有頭海老）
野菜と海老のかき揚げ・白魚花衣
鰯磯辺揚げ　　

桜海老・しらす・青のり・枝豆・ひじき・人参・万能葱

豚バラ角煮・有頭むき海老
笹がき信田・木ノ葉南瓜
黄金くわい・スナップエンドウ
梅人参・赤ピーマン・うずら

海老・蟹爪・鱚・椎茸・さつま芋
蓮根・小茄子・南瓜・ズッキーニ
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単品料理

和洋オードブル　7,000円（税抜）

フルーツ盛合せ
8,000円（税抜）

中華オードブル　7,000円（税抜）
海老・鶏ムネ・くらげ・叉焼
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Suiren
睡 蓮
Suiren
睡 蓮
5,500円（税抜）

精進落とし
精進落しのお食事に３種類の
お重をご用意いたしました。

グレードアップ
+1,000円で

ご希望の方は五目釜飯を
下記釜飯に変更できます

パエリヤ風釜飯

うなぎ釜飯

鯛釜飯
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Suzuran
鈴蘭
3,500円（税抜）

Botan
牡丹
4,500円（税抜）
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お持ち帰り弁当

10,000円（税抜）

4,000円（税抜）

供 養 膳

24

お子様Aセット 洋風
2,500円（税抜）

お子様Bセット ピンク  1,500円（税抜）

お子様Bセット ブルー

選べるお子様セット

お子様Aセット 和風
2,500円（税抜）

魚沼産
コシヒカリ



25 26

牛時雨煮・ゆかり・海老の天むす
野沢菜と煎り玉子・鮭

鶏から揚げ
骨付きギョーザ
骨付きソーセージ
ナチュラルカットポテト

サンドイッチ盛合せ
5,000円（税抜）

チキンバスケット
2,000円（税抜）

お新香七種盛合せ
1,800円（税抜）

茶碗蒸し　500円（税抜）

おにぎり盛合せ　

3,500円（税抜）

単品料理

バケットサンド 
　ポークパストラミ・スモークサーモン
ミックスサンド
　ハム・チーズ・トマト・キュウリ・タマゴ

　

魚沼産
コシヒカリ


